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SANCER

ROUGE 201

DOMAINE DU CARROIR PERRIN

% Terroir

TERRES BLANCHES ET SILEX

AY 4
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PINOT NOIR

VINIFICATION EN CUVE
ewavs’ ELEVAGE : 1/3 FUT - 2/3 CUVES

n‘» Vinification

Production Annuelle

5000 BOUTEILLES

Notes de dégustation

AU PREMIER NEZ, ON DECOUVRE DES ODEURS DE FRUITS
CAMPHRES.L'AERATION CONFIRME UNE FINE FRAICHEUR
MENTHOLEE, AVEC UNE DOUCE TOUCHE DE PRUNEAUX VANILLES.
LA BOUCHE SOUPLE, AVEC UNE BELLE LONGUEUR, OFFRE UNE
FINALE FINEMENT ACCROCHANTE SE CLOTURANT SUR UNE BELLE
PUISSANCE

Accords Mets et Vins

VIANDES ROUGES, PLATS CUISINES EN SAUCE,
FROMAGE (CROTTIN DE CHAVIGNOL)
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Servi

ENTRE 13° ET 14°
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DOMAINE PIERRE RIFFAULT
RUE DU CARROIR PERRIN - CHAUDOUX

18300 VERDIGNY

02 48 79 31 03
PIERRE.RIFFAULT@GMAIL.COM



